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22"¢ MATTONI GRANDDRINK
RULES

Prague, Czech Republic June 07 - 09, 2019

PREAMBULO

El 22° Mattoni Grand Drink 2019 (MGD 2019) se convierte ya en el 9° Campeonato del Mundo en
mezclar cocteles sin alcohol bajo los auspicios de la International Bartenders Association (IBA).

El concurso también forma parte de la celebracién del Dia mundial del cActel sin alcohol.

El concurso es multinacional y esta abierto solo a los miembros de la IBA. Cada asociacion de
Bartenders dentro de la IBA tiene el privilegio de nominar a un participante y enviar la receta para su
registro. El comité Mattoni Grand Drink hara una seleccion cuidadosa y experta de recetas e invitara a
20 finalistas al Campeonato Mundial a mezclar cActeles sin alcohol.

TAREA DE COMPETENCIA
Crear un nuevo cdctel sin alcohol que respete los siguientes requisitos:

1. El cOctel debe ser innovador.

2. Debe ser facil de preparar

3. El coctel se debe crear con una cantidad limitada de calorias, por debajo de 65 kcal / 100 ml

La preparacion del coctel se debe describir de una manera facil, especificando también cual es la parte
innovadora del cOctel en particular. Esperamos una descripcion en unas pocas oraciones (minimo 15
palabras escritas).

LAS REGLAS DE COMPETENCIA 2019 respetaran las reglas de la IBA WCC 2019 con las siguientes
excepciones:

1. El concursante debe usar al menos 10 cl del agua mineral original de Mattoni con o sin gas en su
receta. El uso de cualquier otra agua o cualquier liquido que contenga CO2 no esta permitido.
2. Se prepararan 3 cocteles. 2 para jueces y 1 para el fotégrafo.
3. El valor caldrico del coctel final no debe exceder el limite de 65 kcal / 100 ml. EI competidor debe
mostrar / demostrar el célculo de los valores cal6ricos con las indicaciones de la fuente de donde se
extrajo la informacion.
4. Se permite usar un maximo de 2 cl de cualquier jarabe (almibar) en un coctel.
5. Se permite usar un maximo de 0,5 cl de ingredientes alcohdlicos como estabilizador (por ejemplo,
amargos (Bitter) o mezclas de hierbas especiales).
6. Todos los ingredientes o productos utilizados en la preparacion de la bebida deben estar disponibles
en las tiendas de la UE (Union Europea).
7. El competidor suministra su propia cristaleria.
8. Los competidores tendran 7 minutos para mezclar su coctel. Cualquier tiempo extra sera penalizado
por 5 puntos.
9. Las recetas ingresadas en el concurso deben ser originales, no deben haber sido publicadas en forma
impresa ni en linea y deben cumplir con el caracter de una bebida no alcohdlica.

Strdnkalz5



TON

=
e —
——

|

3 D
ONYY9 > DRINK
INDLLYIN *, 2019

10. El nimero mas alto de puntos totales de la evaluacién de los cuatro jueces completara la colocacion.
En caso de empate, el mayor nUmero de puntos de innovacién decide el ganador. Si esto todavia no
determina el ganador, el siguiente criterio seria los puntos para el mejor disefio, el mejor trabajo técnico
y, finalmente, la decisién se tomara tirando la moneda.

PO >

NUEVA REGLA AGREGADA 2019 - por favor lea cuidadosamente

1. Después de la actuacién en el escenario principal, cada competidor continuard mezclando su cdctel
para el publico debajo del escenario en una “calle de bares”.

2. Este espectaculo durara unos 45 minutos. Cada barra en la "calle de bares" estara decorada con la
bandera del pais y el nombre de los competidores para representar a cada gremio y promover al
competidor.

El competidor puede agregar cualquier decoracién que desee que esté alli como signos de gremios, etc.
La decoracién de la bandera serd administrada por los organizadores de Mattoni. Se informaré al
publico quién esta mezclando y qué tipo de coéctel se puede degustar.

3. Se espera que prepare al menos aproximadamente 50 cocteles de degustacion de su receta para dar
a los visitantes la oportunidad de probar el céctel que se presentd en el escenario principal unos minutos
antes. El céctel se ofrecera en pequefios vasos de plastico y decoracién sencilla.

4. Todos los productos e ingredientes necesarios para el coctel preparado en una “calle de bares” seran
gestionados y entregados por Mattoni.

CONDICIONES DE PARTICIPACION

1. Si la asociacién nacional organizara una ronda de clasificacién local de tal competencia en el pais
respectivo, el ganador sera preferido para la seleccion a la ronda final en Praga. Si el ganador de la
ronda nacional es seleccionado para participar en Praga, el presidente nacional de este gremio también
recibira una invitacion para el evento Mattoni Grand Drink en Praga.

2. El costo en este caso sera cubierto de la siguiente manera:

a. El competidor y el presidente obtendran alojamiento en el hotel ***** toda la comida y el programa
gratis.

b. Los boletos de viaje para el competidor seran organizados y decididos por el propio competidor.
Después de su llegada a Praga, el competidor sera reembolsado por una suma global, de la siguiente
manera:

[1 ElI competidor europeo recibira € 500, -.

1 Los competidores no europeos (vuelos de larga distancia y en el extranjero) obtendran € 1.000.

c. El costo del viaje del presidente o de cualquier otra persona acompafiada debe ser cubierto por el
propio presidente. El costo del alojamiento, la comida y el programa sera gratuito para los presidentes.
3. Si la competencia preliminar no se organizara localmente, el participante aliin puede enviar su receta
a Praga, pero tiene que esperar la aprobacion final para aceptar la receta y participacion.

El comité organizador reflejara y seguira el nUmero total de participantes (que es limitado) y la
composicion de la receta. Si se confirma tal competidor, él/ ella seréa el Unico invitado del gremio.
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REGISTRO

La inscripcion debe realizarse cumplimentando el formulario adjunto y enviandolo junto con la imagen y
el video a la direccion de correo electronico: mattonigranddrink@cbanet.cz a mas tardar el 31 de marzo
de 20109.

La solicitud ird acompafada de:

1. Video corto (aprox. 1 min). El contenido del video no esta especificamente definido. El proposito del
video es mostrar un poco de la personalidad del Bartender, por ejemplo, puede ser sobre el barman,
contar una historia sobre su coctel, datos interesantes de su vida, trabajo o bar donde trabaja... El video
debe hacerse en inglés. El video se puede compartir en las redes sociales incluso antes de que
comience la competencia.

2. Imagen del coctel que muestra toda la copa con el céctel, incluida una vista completa de la
decoracion. El fondo tiene que ser blanco. Los participantes deben familiarizarse con las reglas y
condiciones de la competencia para preparar la bebida (ver a continuacion) y cumplir con lo siguiente:

ORGANIZACION

La receta debe cumplir con las condiciones de la competicién. La inscripcion para el concurso sera
confirmada por correo electrénico al competidor por el Comité de Organizacion dentro de los 14 dias
posteriores a la recepcién del Formulario de Inscripcion. La certificacion de aceptacion de la receta se
enviard al participante a su direccién de correo electrénico junto con los detalles de la organizacion del
concurso en si.

El comité de organizacion tiene el derecho de no aceptar alguna receta debido a la falta de creatividad y
originalidad de la receta.

JUICIO

La evaluacion se proporcionara "cara a cara" directamente en el escenario con contacto con el
competidor para evaluar la técnica, la comunicacion y el gusto también. Ver el formulario de evaluacion
principal adjunto.

PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS

1. El ganador del Mattoni Grand Drink 2019 recibira un certificado y 10,000 USD.
2. El segundo mejor competidor obtendra 3.000 USD.
3. El 3er lugar ser& otorgado por 2,000 USD.

Los siguientes premios adicionales seran anunciados y premiados:

1. La mejor técnica - para el mejor rendimiento técnico

2. La mejor innovacion - para un estilo innovador increible y creatividad
3. Mejor disefio - la mejor bebida decorada y con aspecto
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Todos los participantes recibiran un certificado MGD.

MISCELLANEOUS

The MainPartnerofthe Contestreservestherightsto publishthe recipes and photographsofthe
drinks and the participants, listing the name of the author of the publicized drink for an unlimited
time.

The organizer of the MGD 2018 competition reserves the right to amend unilaterally any terms and
conditions without priornotice.

Any question to the rules or other question related to the competition will be answered and clarified
byMGDDirector Mr.Miroslav Cernik,+420777858303, mattonigranddrink@cbanet.cz
Do not hesitate to ask, please.

Ales Svojanovsky Miroslav Cernik
President MGD Director

CZECH BARTENDERS ASSOCIATION
Simackova 704/135, 628 00 Brno, Czech Republic
www.cbanet.cz, www.iba-world.com
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MGD 2019 — Hoja de Evaluacion

Nombre del
competidor:
Técnica - Comunicacion - Profesionalismo - Eficiencia.
Técnicas de habilidades profesionales y certeza, comportamiento de
camareros, enfoque profesional, impresién profesional en general.
1-30
(Errores, por ejemplo: vidrios rotos, goteo, pulverizacion, caida de hielo, points
violacidn de recetas, conducta no profesional, violacion de regulaciones y
estandares sanitarios, etc.)
La comunicacién con el invitado (juez), performance del
. ) o 1-20
Bartender, coordina el trabajo durante las comunicaciones. ,
. A . . points
Presentacion verbal, inspiracion, historia del cocktail.
Calidad del coctel - Sabor, Apariencia, Innovacion
: L . 1-40
Innovacion del coctel, originalidad y creatividad. :
points
Parte practica del coctel y uso en la operacion diaria, etc. 1-40
¢ Es facil replicar este coctel? points
Gusto: bien equilibrado, sabor, acabado (plano, corto, agradable, 1-30
negativo, con ganas de otro) points
e f: 1-20
Equilibrio aromatico - fragante - agradable. :
points
Apariencia, impresion, pulcritud y limpieza 1-20
p » IMp » P y limp . points
Tiempo excedido (limite de 7 minutos) - menos 5 puntos de minus
penalizacion
Puntaje
Total
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